S2L00N
NOUVEL AN 2010

(HOIK D'ENTRELS FROIDES

SALADE DE MACHE AU ROQUEFORT

noix de pacane et vinaigrette a |'érable

TARTARE DE THON ROUGE ET PAPAYE VERTE

parfumé au wasabi

CHOIX D'ENTREES CHAUDES

VELOUTE DE CELERI RAVE ET POMME

avec son crouton au St-Paulin fondu

COTELETTES DAGNEAU EN CROUTES DE FIGUES

sur lentilles corail

1R0U NORMAND
(HOIX DE PLATS PRINCIPAUX

BAR DE CHILI SUR LIT D’ASPERGES GRILLEES

et purée de topinambour, sauce a la creme et au caviar

DOUBLE COTE DE PORC A LA FRANCAISE

farcie de foie gras, sauce aux poivres roses et grenade
accompagnée de pommes de terre fondantes au gras de canard et panais braisé

FILET D’EPAULE DE BOEUF AAA

glacé au balsamique vieilli,
accompagné de gnocchis aux tomates réties et salade de cressons

OIE CONFITE

sauce au champagne sur risotto aux champignons sauvages
pousse de betteraves et huile de truffes

DESSEAT

MOUSSE CHOCOLAT ET POIRE

sur génoise au chocolat

QS

taxes{et seryice en sus

RESERVATIONS (514) 522-1333

du tundi au vendredi entre 9am et Spm



