
Nouvel An 2010
CHOIX D’EntréeS froideS

Salade de mâche au roquefort 
noix de pacane et vinaigrette à l’érable

Tartare de thon rouge et papaye verte 
parfumé au wasabi

CHOIX D’EntréeS chaudeS
Velouté de céleri rave et pomme 

avec son crouton au St-Paulin fondu

Côtelettes d’agneau en croûtes de figues 
sur lentilles corail

TROU Normand
CHOIX DE PlatS principaUX

Bar de chili sur lit d’asperges grillées 
et purée de topinambour, sauce à la crème et au caviar

Double côte de porc à la française 
farcie de foie gras, sauce aux poivres roses et grenade 

accompagnée de pommes de terre fondantes au gras de canard et panais braisé

Filet d’épaule de boeuf AAA 
glacé au balsamique vieilli,  

accompagné de gnocchis aux tomates rôties et salade de cressons

Oie confite 
sauce au champagne sur risotto aux champignons sauvages 

pousse de betteraves et huile de truffes

Dessert
Mousse chocolat et poire 

sur génoise au chocolat

50$ 
taxes et service en sus

réservations (514) 522-1333 
du lundi au vendredi entre 9am et 5pm


